
Voor elke gelegenheid is de Riddershoeve een unieke locatie. 

We bieden u een historische kader aan in het Park van Schoten én 
onze jarenlange ervaring. 
U heeft een idee? Wij denken met u mee! 

Graag stellen wij u via deze brochure onze culinaire mogelijkheden 
voor. Neem gerust contact met ons op voor een afspraak, zodat 
we samen met u iets kunnen uitwerken op uw maat! 

Tot binnenkort in De Riddershoeve! 
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•	 25 - 50 personen (meer personen mogelijk op aanvraag)
•	 Duurtijd: 2 uur (verlengen aan €12 p.p. per uur) 

 

€ 38 p.p. 

Dranken   

•	 Cava brut:« Maria Amorós »
•	 Kir Royal
•	 Huiswijnen (wit, rood, rosé)
•	 Sinaasappelsap
•	 Frisdranken
•	 Pilsbier

Receptie hapjes (Keuze uit een 6 tal hapjes)  

•	 Blini met gerookte zalm, mousse van gerookte makreel
•	 Carpaccio Bon Bon gevuld met rucola, Parmezaan, pijnboompitjes, 
	 zongedroogde tomaat
•	 Thaise kippenballetje met kokoscurry en koriander
•	 Bruchetta met tomaat en basilicum en gedroogde Serranoham
•	 Spies met bodypeeled black tiger garnaal met Aioli
•	 Tartaar van tonijn, wasabi mayonaise en sesam
•	 Vitello tonnato met gefrituurde kappertjes en tonijnmousse
•	 Steak tartaar met kwarteleitje
•	 Geitenkaas – mousse – balletje met geroosterde pistachenootjes
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•	 25 - 50 personen (meer personen mogelijk op aanvraag)
•	 Duurtijd: 2 uur (verlengen aan €12 p.p. per uur) 

  

€ 45 p.p. 

Dranken   

•	 Cava brut:« Maria Amorós »
•	 Kir Royal
•	 Sinaasappelsap
•	 Frisdranken
•	 Bieren naar keuze (van het vat)
•	 Huiswijnen (wit, rood, rosé)
•	 Koffie of thee

Receptie hapjes (Keuze uit een 6 tal hapjes)

•	 Blini met gerookte zalm, mousse van gerookte makreel
•	 Carpaccio Bon Bon gevuld met rucola, Parmezaan, pijnboompitjes, 
	 zongedroogde tomaat
•	 Thaise kippenballetje met kokoscurry en koriander
•	 Bruchetta met tomaat en basilicum en gedroogde Serranoham
•	 Spies met bodypeeled black tiger garnaal met Aioli
•	 Tartaar van tonijn, wasabi mayonaise en sesam
•	 Vitello tonnato met gefrituurde kappertjes en tonijnmousse
•	 Steak tartaar met kwarteleitje
•	 Geitenkaas – mousse – balletje met geroosterde pistachenootjes
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Ook tijdens deze minder fijne momenten kan u bij ons 

terecht, wij maken het zo aangenaam mogelijk voor u en 
uw gezelschap met een standaard of meer uitgebreide 

formule voor uw koffietafel. 
Enkel via uitvaartondernemers!   

  

€ 29 p.p. 

•	 Uitgebreide waaier van koffiekoeken

•	 Ovenverse croissants

•	 Kraakverse pistolets

•	 Jonge kaas, natuurham, krabsalade, kip-curry, preparé

•	 Gerookte zalm

•	 Roerei met spek

•	 Keuze uit koffie en thee

•	 Sinaasappelsap

Supplementen

•	 Tomatensoep met room en kippenballetjes 	 € 5 p.p.

•	 Griekse yoghurt met vers fruit 			   € 5 p.p.

•	 Aperitief (1 glas cava of 1 glas kir) 			  € 7 p.p. 

•	 Wijn/cava (wijn of cava gedurende 2 uur) 	 € 12 p.p.
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•	 Vanaf 20 tot 50 personen
•	 Brunchen kunnen gereserveerd worden tussen 11u en 14u. 

€ 39 p.p. 

•	 Glaasje cava

•	 Uitgebreide waaier van koffiekoeken

•	 Ovenverse botercroissants

•	 Kraakverse pistolets en sandwiches

•	 5 soorten beleg 
	 (jonge kaas, natuurham, preparé, krabsalade, kip-curry)

•	 Vegetarisch beleg van hummus en avocado

•	 Rundscarpaccio met parmezaanse kaas

•	 Gerookte zalm

•	 Roerei met spek

•	 Verse fruitsla

•	 Yoghurt met granola

•	 Verse dagsoep

•	 American pancakes met Agave siroop

•	 Chocomousse

•	 Keuze uit koffie of thee
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Voor groepen en verenigingen hebben wij speciale 
menuvoorstellen & drankformules ter beschikking. 

Neem gerust contact met ons op voor een afspraak, zodat 
we samen met u iets kunnen uitwerken op uw maat!   

   

€ 49 p.p.

Amuse van de Chef

Duo van kaas en garnaal kroket
Of

Wortelkokossoep met geroosterde kokosschilfers en gember-
muntolie

Of
Carpaccio van rode biet met geitenkaas, walnoot en yoghurtdressing 

(veggie)

Filet Mignon met fris tomatenslaatje, frietjes en saus naar keuze
Of

Verse slibtongetjes (2 stuks) met een slaatje en frietjes (veggie)

Fijne appeltaart met speculoos-ijs
Of

Mini Dama Blanche
 



Fe
es

tm
en

u’
s

2026

  

  

   

€ 59 p.p.

Amuse van de Chef

Bisque van grijze garnalen met een wolkje 
Cognac-room en Nori snippers

Of
Brioche toast met tartaar van verse zalm, 

guacamole en haring caviaar
Of

Burrata met gegrilde groeten, geconfijte tomaatjes, 
pistache noot en notenolie (veggie)

Tongrolletjes op Oostendse wijze met julienne 
groenten en grijze garnaal

Of
Duo van varkenswang en gamba met paksoi en 

crème van zoete aardappel
Of

Ravioli met artisjok, pecorino, witte wijnsaus, 
pijnboompitten, citroenzeste en munt (veggie)

Moelleux met vers fruit en vanille ijs
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•	 Vanaf 20 personen.
•	 Enkel bij maaltijden
•	 € 12 p.p. per uur
•	 Minimum van 4 uur 

Dranken     

•	 Cava brut:« Maria Amorós »
•	 Kir Royal
•	 Sinaasappelsap
•	 Frisdranken
•	 Bieren van het vat
•	 Witte, rode en rosé wijnen van het huis
•	 Koffie en thee

 

Natuurlijk kunt u ook opteren voor de formule ‘à la carte’, waarbij u 
elk drankje door ons laat opschrijven en u achteraf betaalt aan het 
tarief van de prijslijst.

Hierbij kunnen u en uw gasten feesten zonder grenzen.    
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All-in drankenformule    

• Vanaf 20 personen.
• Enkel bij maaltijden
• €72 p.p. per uur
• Minimum van 4 uur 

Dranken     

• Cava brut:« Maria Amorós »
• Kir Royal
• Sinaasappelsap
• Frisdranken
• Bieren van het vat
• Witte, rode en rosé wijnen van het huis
• Koffie en thee

A la carte formule 

Natuurlijk kunt u ook opteren voor de formule ‘à la carte’, waarbij u 
elk drankje door ons laat opschrijven en u achteraf betaalt aan het 
tarief van de prijslijst.

Hierbij kunnen u en uw gasten feesten zonder grenzen.    
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l. Algemeen

Genomen opties blijven 7 dagen geldig. 
Voor de bespreking van uw feest is het aan te raden dat er een afspraak 
gemaakt wordt met onze zaalverantwoordelijke.

2. Verdere afspraken

2a. De opgave van de juiste aantallen zal dienen te geschieden uiterlijk
l week voor uw feest. 
Na deze datum kunnen tot uiterlijk 2 dagen voor uw feest nog schommelingen 
in min of meer van maximaal 10 % worden aangevraagd. 
Indien er toch minder gasten zouden zijn dan opgegeven, zal steeds het 
geschatte totaal volledig worden aangerekend.
 
2b. Verbreking/annulering 
Indien de klant de overeenkomst verbreekt in de 7 dagen voor aanvang 
van het event, is er een forfaitaire verbrekingsvergoeding verschuldigd ten 
bedrage van 30% van het totaal geschatte bedrag van de bestelling.

3. De prijzen

De vermelde prijzen in dit reservatiedocument zijn inclusief 21% BTW en 
telkens per persoon.
Bovenstaande prijzen zijn geldig vanaf 20 personen, tenzij anders vermeld.

4. Betalingsvoorwaarden

Het saldo dient contant betaald te worden (VISA, MasterCard, bancontact 
of cash) of via overschrijving mits voorafgaande aanvraag en goedkeuring 
na afloop van uw feest.
Bvba Brasserie Melkerij Schoten behoudt zich het recht de betalings-
voorwaarden te herzien, zo zij negatieve handelsinformatie ontvangt.

5. Wanbetalingen

De niet stipte betaling brengt van rechtswege en zonder enige aanmaning 
een interest op van l % per maand of begonnen maand vertraging in de 
betaling. Bij niet betaling binnen de acht dagen na verzending van een 
aangetekend schrijven - ook indien dit aangetekend schrijven niet wordt 
afgehaald of wordt geweigerd- zal ten titel van forfaitaire vergoeding voor 
bijkomende kosten en schade een bedrag aangerekend worden van 10 % 
op het factuurbedrag.

6. Annulatie

De annulatiekosten worden forfaitair bepaald als volgt:
Verbreking/annulering 
Indien de klant de overeenkomst verbreekt in de 7 dagen voor aanvang 
van het event, is er een forfaitaire verbrekingsvergoeding verschuldigd ten 
bedrage van 30% van het totaal geschatte bedrag van de bestelling. 
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